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LES GALETTES DE BLE NOIR £

Accompagnées de Salade Verte

La Solo : Emmental 510€
La Duo CEuf : CEuf - Emmental 6.20€
La Duo Jambon : Jambon Blanc au Torchon - Emmental 7.20€
La Tradi : CEuf-Emmental - Champighons Bruns * 8.30€
La Complete : Jambon Blanc au Torchon - CEuf-Emmental 8.20€
La Super Compléte : Jambon Blanc au Torchon - CEuf - Emmental - Champignons Bruns* 10.30 €
La Saumon : Emmental - Saumon Fumé-Sauce Appetizer Maison - Citron Confit 13.50 €
La Végé : CEuf - Emmental - Pommes de Terre * - Champignons Bruns* 9.90€
La Sardine : Emmental - Sardines sans arrétes a |'Huile d'Olive et Citron - Citrons Confits 1450€

La Montagnarde :

Emmental - Bacon Fumé - Pommes de Terre* sauce Tartiflette Maison - Fromage a Raclette 13.50€
L'Epoisses : Emmental - Lardons - Pommes de Terre* - Sauce Créme a |'Epoisses Maison 1250 €
La Vézelay : Emmental - Vézelay Bio (chévre) - Miel de Cerises de |'Yonne 1250 €
La Landaise :

Emmental - Magret de Canard Fumé IGP - Noix*-Copeaux de Parmesan AOP - Roquette 1400 €
La 4 Fromages : Emmental et Mozza Rapé + 2 Fromages selon la sélection du moment 1200 €

Farine de Blé Noir de Bretagne IGP « Le Moulin de la Fatigue » 35500 Vitré - Saumon Fumé Maison « Le
Borvo » a Chemilly sur Yonne (46km) - Miel « Le Rucher D'Or-Line » a Escolives Ste Camille (28km) -
Chevre Bio de la Ferme d'Ulteria a Saint Bris le Vineux (33km) - Emmental Frangais -CEufs de Plein Air de
la Niévre Ferme des Picorettes (39km) - * Fuits/Légumes de France -

‘% tANDES
Toutes nos Viandes sont « Origine France » \mm \1\
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SUR LE POUCE
Portion de Frites : 400€
Planche Appetizer 8 pieces chaudes et croustillantes 750€
10 Onions Rings Frits : 450€

Assiette de Fromages (120grs) 9.00€




LEs CREPES &

La Beurre - Sucre 270€
La Confiture : Figue de Corse ou Framboise ou (Péche - Abricot- Miel) 400€
La Chocolat : Pate a Tartiner Made in France Chocolat - Noisettes (de France) 450€
La Chococo : Sauce Chocolat Maison - Noix de Coco Rapée 450€
La Dentelle : Caramel Beurre Salé-Eclats de Crépe Dentelle - Boule de Glace Vanille 6.50 €
La Chocorange : Marmelade d'Oranges Ameéres - Boule de Glace Chocolat Extra avec Copeaux 5.00€
La Miel-Amande : Miel Toutes Fleurs de I'Yonne - Amandes Effilées Torréfiées 480€
La Miel-Citron : Miel Toutes Fleurs de I'Yonne - Jus de Citron 450€
La Spéculos : Pdte a Tartiner Spéculos - Boule Vanille - Brisures de Biscuit Spéculos 590€
La Mont-Blanc : Creme de Marron de I'Ardeche - Créme Chantilly 450€

La Belle-Héléne : Poire* Pochée - Sauce Chocolat Maison - Amandes Effilées - Créme Chantilly ~ 7.00 €

Supplément Boule de Glace au Choix 2.00€
Supplément Chantilly 1.00€

Farine de Blé Ancien dite « Rouge de Bordeaux » H.V.E écrasée sur la pierre a la ferme de Monsieur Soenen
a Clamecy (10 km) - Miel du Rucher d'OR-Line a Escolives Ste Camille (28km) - Caramel au Beurre Salé de la
Créperie du Chateau da Craon (53)

Toutes les crépes peuvent étre aussi réalisées sur une base de blé noir

LEs GLACES & GOURMANDISES

Café Gourmand 750€
(1 boule vanille et 2 mignardises selon notre sélection du moment)

Moelleux au Chocolat et Créme Anglaise ou Chantilly 5.00 €

Glaces Artisanales GLACE DE LA FERME °
1 Boule: 2.60€ / 2 boules : 4.60€ / 3 boules : 6.10 €
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Nos Parfums :
Cremes Glacées :

Vanille Origine Bourbon Madagascar - Cacahuéte et Ruban de Chocolat -
Chocolat Extra avec Copeaux - Menthe et Pépites de Chocolat - Café - Caramel Beurre Salé -
Pistache - Noix de Coco

Sorbets :
Poire Williams de Savoie - Fruits de la Passion - Citron de Menton - Fraise - Framboise

Supplément Chantilly 1.00 €

Prix TTC service compris Liste des Allergénes & Votre Disposition.
Créperie & Bistrot la Guinguette- Base de Loisirs- Route de Clamecy 89480 Coulanges sur Yonne. 06 88 42 37 46




